
Speisenkarte  
für Gruppen  

& Genießer von 14 Uhr – 16 Uhr   

 

 

Suppen 
Pfannkuchensuppe   A1,A3,A7,A9   5,90 € 
 

Ettaler Bierbreznsuppe   A1,A7,A9   5,90 € 
mit Bergkäse 
 

Bayerische Leberknödelsuppe  A1,A3,A9   6,80 € 
 

Ungarische Gulaschsuppe²  A1,A9   7,20 € 
mit Klosterbrot  
 

Salate 
Gemischter Salat   A9,A10   6,80 € 
 

Salatplatte „nach Art des Hauses“ A6,A9,A10 19,50 € 
gemischte Blattsalate mit Tomaten, frische Kräutern 

Mais, Zwiebeln und gebratenen Geflügelbruststreifen 
 

Vegetarisch 
Klosterspätzle          A1,A3,A7,A10, A91 14,90 € 
Eierspätzle mit Bergkäse und Röstzwiebeln 

dazu bunte Blattsalate 
 

Vegan, Glutenfrei, Laktosefrei 
Kichererbsen-Dattelragout (orientalisch) A5,A8,6   19,90 €  
mit Oliven, buntem Gemüse und veganem Käse 
 

Kalte und warme Brotzeiten 
Kloster-Wurstsalat4,11   A1,A3,A9,A10  12,90 € 
mit Regensburger, Tomaten, Gurken, Ei,  

dazu Klosterkäse, Schnittlauch und Bauernbrot 
 

Kalter Braten3    A1,A3,A7 11,90 € 
mit frischem Kren, Ei und Gewürzgurke 

dazu Butter und Bauernbrot 
 

Brotzeitbrettl 2,3,7,11   A1,A3,A7 16,90 € 
mit geräuchertem Speck, gekochtem Schinken, Landjäger, 

kaltem Braten, Salami, Obazda und Klosterkäse, gekochtem Ei 

an bunter Garnitur dazu Butter  

und 2 Scheiben Bauernbrot 
 

„Obazda“  (angemachter Camembert)   A1,A7 11,90 € 

mit Zwiebelringen und Klosterbrot 
 

3 Stück Rostbratwürstel 4,7,10         A1 12,90 € 
mit Sauerkraut, Klosterbrot und Senf 
 

Scheibe Leberkäs mit Spiegelei   A3,A10 12,90 € 

und Kartoffelsalat 
 

(für jede weitere Scheibe Brot berechnen wir 0,80 €) 
 

Fischgerichte 
Lachsforellenfilet    A1,A4,A7,A9  28,90 € 

mit Ettaler Gartenkräutern gebraten 
auf mediterranem Gemüse-Limettenrisotto 

und Paprikacreme 

Warme Gerichte 
Kloster Schweinebraten2,5 A1,A9 A12, A7,A3 17,80 € 
mit Ettaler Dunkelbiersauce,             

Kartoffel- und Semmelknödel und Krautsalat  

mit gebratenen Speckwürfeln 
 

Schweineschnitzel „Wiener Art“  A1,A3,A7,A13        17,80 € 
dazu Kartoffelsalat mit Kernöl 

und Preiselbeeren 
 

Tafelspitz vom Bayrischen Jungrind A1,A7,A9       20,50 € 
mit Kren-Apfel-Sauce dazu Karotten-Lauchgemüse 

und Petersilienkartoffeln 
 

„Ettaler Bauernschmaus“ A1,A3,A7,A9,A12     19,90 € 
Knuspriger Schweinebraten, schwarzgeräucherter 

Nacken und Rostbratwurst auf Specksauerkraut 

dazu Semmelknödel, Ettaler Dunkelbiersauce  

und Kren 
 

Ragout vom Ammertaler Hirsch2,3,11 A1,A3,A7,A9        25,80 € 
in Preiselbeer- Wacholdersauce mit Kräutersaitlingen 

Kartoffelstrudel und eingelegten Zwetschgen 
 

Zwiebelrostbraten (220g) A1,A7,A9,A10  28,90 €  
dazu Bratkartoffeln mit Zwiebeln, Speck 

und buntem Salatteller 
 

“Dirndl-Steak” (160g)  A1,A3,A7,A9,A10 23,50 € 
vom Werdenfelser Jungrind auf geröstetem 

Bauernbrot, Artischockencreme, Cocktailsauce, 

Kräuterbutter und kleinem Salat 
 

 

Dessert 
Gemischtes Eis (3Kugeln) 1,8,11 A3,A7    6,50 € 
 

Gemischtes Eis (3 Kugeln) 1,8,11   A3,A7     7,50 € 
mit Sahne 
 

Joghurtmousse   A3,A7     9,60 € 
mit Aprikosen-, Heidelbeersauce  

und frischen Früchten 
 

Kuchen & Torten 
Kuchen1,3,7       4,40 € 

Torten1,3,7       4,70 € 
-Bitte fragen Sie unsere Mitarbeiter nach der aktuellen Auswahl- 

 

Ofenfrischer Apfelstrudel 1,8,11 A1,A3,A7           7,60 € 

mit Vanilleeis/Sahne oder Vanillesauce 

Warmer Topfenstrudel 3 A1,A7     7,60 € 
mit Vanilleeis/Sahne oder Vanillesauce 

 

________________________________________________ 

- Beilagenänderung 1,00 € - 

- Ketchup und Mayonnaise je 0,30€ 

- Änderungen vorbehalten  

- Gültig für Saison Sommer 2025 

________________________________________________ 



Group menu   
Summer 2025 
 

Soups 
Pancake soup   A1,A3,A7,A9              5.90 € 
 

Ettaler beer prezel soup  A1,A3,A7,A9            5.90 € 
with cheese      
Bavarian liver dumpling soup A1,A3,A9              6.80 € 
 

Hungarian goulash soup²  A1,A9                             7.20 € 

with bread    
 

Salads 
Mixed salad   A9,A10              6.80 € 
 

Mixed salad “chef’s special” 
A4,A6,A7,A10         19.50 € 

Lettuce with tomatoes, fresh herbs, corn, onion  

and fried stripes of poultry 
 

Vegetarian 
“Klosterspätzle”               A1,A3,A7,A10,A91       14.90 € 
egg noodles with monastery cheese 

spring onions and green side salad 
 

Vegan, gluten free, lactose free 
Chickpea date ragout (oriental) A5,A8,6                  19.90 € 
olives, mixed vegetables and vegan cheese 
 

Cold and hot snack 

sausage salad (cold)4,11                     A1,A3,A9,A10            12.90 € 

with lyoner, tomatoes, cucumber, egg,  

cheese and chive, served with bread 
 

Cold roast³    A1,A3,A7            11.90 € 

with fresh horseradish, egg and gherkin 
butter and farmhouse bread 
 

Bavarian snack plate 2,3,7,11 A1,A3,A7                   16.90 € 

with smoked bacon, cooked ham, salami, 

salami sausage, cold roast, garnish,  

obazda, cheese, egg, butter, 2 slices of bread 
 

“Obazda” Bavarian cheese spread    A1,A7                  11.90 € 

with fresh onions and bread  
 

3 pieces of grilled sausages 4,7,10            A1                   12.90 € 

comes with cabbage, bread and mustard  
 

Slice of meat loaf and fried egg           A3,A10                  12,90 € 

with potato salad  
 

(additional slice of bread + 0,80€)  
 

Fish dishes  
Salmon trout fillet               A4,A7,A9,A1                  28.90 €  

fried with garden herbs on mediterranean vegetables 

lime risotto and pepper cream 

Meat dishes  
Bavarian roast pork2,5  A1,A9 A12,A7,A3            17.80 €  
with Ettaler dark beer sauce, potato and bread 

dumpling and coleslaw and bacon 
 

Breaded pork escalope “Schnitzel” A1,A3,A7,A13    17.80 € 

with potato salad and  seed oil 

and cranberries  
 

Boiled fillet of beef  A1,A7,A9           20.50 € 

with horseradish apple sauce 

leek-carrot vegetable and parsley potatoes 
 

„Ammertal farm plate“                A1,A3,A7,A9,A12        19.90 € 
roast pork, smoked pork and fried sausage 

dark beer sauce and horseradish, Sauerkraut (white 

cabbage with bacon) and bread dumpling 
 

Ammertaler Deer Stew,2,3,11               A1,A3,A7,A9               25.80 € 

in cranberry-juniper-sauce and mushrooms, 

“potato-strudel” and pickled plumps 
 

Fried beef loin with onions (220g)   A1,A7,A9,A10   28.90 € 

fried potatoes with onions and  bacon   

and mixed salad 
 

 

“Lady steak” (160g)                A1,A3,A7,A9,A10           23.50 € 

Local beef steak on toasted farmhouse bread  

artichoke cream, cocktail sauce,  

herbal butter and mixed salad 

 

Dessert 
Mixed ice cream (3 scoops) 1,8,11  A3,A7                 6.50 € 

Mixed ice cream (3 scoops) 1,8,11                A3,A7     7.50 € 

with cream  
 

Yogurt mousse      A3,A7      9,60 €  

with apricot and blueberry sauce  

and fresh fruits 

 

Cakes 
Cake1,3,7                 4.40 € 

Cream Cake1,3,7                 4.70 € 

-Please ask our staff- 

Hot Apple strudel 1,8,11  A1,A3,A7                     7.60 € 

with vanilla ice cream/whipped cream  

or vanilla sauce 
 

Warm cheesecake strudel3 A1,A7                7.60 € 

with vanilla ice cream/whipped cream  

or vanilla sauce 
 

 
- Change of side dish 1.00 € - 

Ketchup and Mayonnaise each 0,30€ 




