
WARME KÜCHE VON 11:30 UHR BIS 20:30 UHR 
(ZWISCHEN 14:00 UHR UND 17:30 UHR KLEINE KARTE)

SPEISEKARTE

2026



Suppen
Pfannkuchensuppe A1,A3,A7,A9   ..................................................................... 5,90 €

Ettaler Bierbreznsuppe A1,A7,A9   ................................................................. 6,90 €
mit Bergkäse

Bayerische Leberknödelsuppe A1,A3,A9   .................................................... 6,90 €

Ungarische Gulaschsuppe 2,A1,A9   ............................................................. 7,20 €
mit 1 Scheibe Bauernbrot   

Salate
Gemischter Salat A9,A10  .............................................................................. 6,90 €

Salatplatte „nach Art des Hauses“ A6,A9,A10   ............................................ 19,50 €
gemischte Blattsalate mit Tomaten, frischen Kräutern,
Mais, Zwiebeln und gebratenen Geflügelbruststreifen

„Ettaler Mandel Salat“ 4,7,11,A1,A10   .............................................................. 17,80 €
junge Kräutersalate mit gebratenen Weißwurstscheiben, Mini-Gurken, 
Kirschtomaten, Radieserl und süßem Benediktiner Senfdressing mariniert 
dazu ofenfrische Mini-Brez´n

Mediterrane -Alpen-Bowl A1,A7, A9 ............................................................ 19,80 €
mit Kirschtomaten, Mini-Gurken, Stangensellerie, Mais, Oliven, 
Perl-Rosinen-Couscous (Vollkorn), Melone, Artischocken, Schafskäse, 
Pinienkernen und Orangen-Joghurtdip

Vegetarisch
Geröstete Semmel- & Kartoffelknödel A1,A3,A7,A9,A10  ................................ 14,60 €
mit Zwiebeln, Rucola, Kirschtomaten und Spiegelei 
dazu bunte Blattsalate

Klosterspätzle A1,A3,A7,A10, A91  ......................................................................... 14,90 €
Eierspätzle mit Bergkäse und Röstzwiebeln dazu bunte Blattsalate

Portion flambierter Kaiserschmarrn 3, A1, A3, A7  ........................................ 15,90 €
mit Rum-Rosinen, wahlweise mit Apfelmus oder Vanilleeis 
(Bitte beachten Sie, dass die Zubereitung ca. 20 Minuten dauert) 

„Vegetarischer Gipfelstürmer“ 2,3, A1,A3,A7  ................................................. 21,90 €
Danoch kimmst übaroi aufi
Burger mit Schafskäse, Artischockencreme, Oliventapenade, Tomaten, 
Honig-Zwiebeln und Rucola dazu gebackene Kartoffelecken 
und Cocktailsauce

Warme Gerichte
Kloster Schweinebraten 2,5,A1,A9 A12, A7,A3..............................................  17,90 €
mit Ettaler Dunkelbiersauce, Kartoffel- und Semmelknödel
dazu Krautsalat mit Speckwürfeln 

Schweinehaxe mit Ettaler Dunkelbiersauce A1,A9 A12,A7.........................19,80 € 
dazu Kartoffelknödel und Krautsalat mit Speckwürfeln 

Schweineschnitzel „Wiener Art“ A1,A3,A7,A13.............................................17,90 €
mit Kartoffelsalat, Kernöl und Preiselbeeren

„Ettaler Bauernschmaus“ A1,A3,A7,A9,A12    ............................................ 19,90 €
Knuspriger Schweinebraten, schwarzgeräucherter
Nacken und Rostbratwurst auf Specksauerkraut
dazu Semmelknödel, Ettaler Dunkelbiersauce und Kren

Tafelspitz vom Bayrischen Jungrind A9............................................ 20,90 € 
mit Kren auf Bouillon-Gemüsekartoffeln 

Cordon Bleu „Klosterhof“  4,7,A1,A3,A7,A10.............................................. 22,80 €
Schweinerücken gefüllt mit geräucherter Unterschale
und Emmentaler dazu Pommes Frites und Preiselbeeren

Ludwig Burger (250g) A1,A3,A7,A9,A12...................................................... 22,90 €
mit Rinder Pattie, Zwiebeln, Gurke, Speck, Tomate, Blattsalat
Paprika-Relish, Sellerie-Mayonnaise und gebackene Kartoffelecken 

“Dirndl-Steak” (160g) A1,A3,A7,A9,A10..................................................... 23,80 €
vom Werdenfelser Jungrind auf gerösteten Bauernbrot, 
Artischockencreme, Cocktailsauce,Kräuterbutter und kleinem Salat

Hähnchenbrust mit Pancetta Magretta A1,A3,A7,A9.............................. 23,90 € 
und Salbei gebraten an Portwein-Tomatenjus dazu Fettuccine 
mit Blattspinat,Kirschtomaten, Gemüsestreifen und geröstete Pinienkerne 

Paprikarahmgulasch vom Kalb A1,A3,A7,A9........................................... 24,80 €
mit Lauchschmand dazu hausgemachte Butterspätzle 

Ragout vom Ammertaler Hirsch 2,3,11 A1,A3,A7,A9................................... 25,90 €
in Preiselbeer- Wacholdersauce mit Kräutersaitlingen
Kartoffelkroketten und marinierten Zwetschgen

Zwiebelrostbraten vom Rind (220g) A1,A7,A9,A10.................................. 28,90 € 
mit Bratkartoffeln und Speckbohnen

Warme Küche von 11:30 Uhr bis 20:30 Uhr (Zwischen 14:00 Uhr und 17:30 Uhr kleine Karte)
Beilagenänderung 1,00 € - Ketchup und Mayonnaise je 0,30€

Sommer 2026



Vegan, Glutenfrei, Laktosefrei
Veganes Geschnetzeltes A9,A10 ................................................................. 22,80 € 
mit Blumenkohl, Auberginen  (Pilzprotein) und Karotten 
in pikanter Paprikasauce dazu Kartoffel-Birnengratin mit veganem Feta 

Seniorenteller 
Klosterspätzle A1,A3,A7,A10, A91 ........................................................................  14,90 €
Eierspätzle mit Bergkäse und Röstzwiebeln dazu bunte Blattsalate

Portion flambierter Kaiserschmarrn 3,A1,A3,A7......................................... 13,90 €
mit Rum-Rosinen, wahlweise mit Apfelmus oder Vanilleeis 
(Bitte beachten Sie, dass die Zubereitung ca. 20 Minuten dauert)

Kloster Schweinebraten 2,5,A1,A9 A12, A7,A3 ..............................................  15,90 €
mit Ettaler Dunkelbiersauce, Kartoffelknödel
dazu Krautsalat mit gebratenen Speckwürfeln 

Tafelspitz vom Bayrischen Jungrind A9 ............................................  20,90 € 
mit Kren auf Bouillon-Gemüsekartoffeln 

Fischgerichte
Zanderfilet in Mandelbutter gebraten A4,A8,A7,A10,A9...........................  26,90 €
dazu Petersilienkartoffeln und bunte Blattsalate 

Garnelen-Gemüsecurry (scharf) mit Pack Choi A11 ........................  28,90 €
gebratenen Ananasstücken und Sesam-Basmatireis 

Aus der Wurstküche
2 Stück Original bayerische Weißwürste 4,7,11 A1 .................................. 8,50 €
mit süßem Senf und Brez’n

2 Paar Wiener Würstl 4,7,10,A1 .................................................................... 8,80 €
mit Senf und Brez’n

3 Stück Rostbratwürstel 4,7,10,A1 ............................................................... 12,90 €
mit Sauerkraut, Bauernbrot und Senf

Scheibe gebräunter Leberkäs A3,A10 ........................................................ 12,90 €
mit Spiegelei und Kartoffelsalat 

Kinderteller (bis 12 Jahre)
Obelix
Knödel mit Bratensauce 2,3................................................................... 4,90 € 

Mickey Mouse A1,A3,A9........................................................................ 4,90 €
Eierspätzle mit Bratensauce 

Pumuckel 11..................................................................................... 4,90 €
Pommes Frites mit Ketchup

Asterix3,11......................................................................................... 8,50 € 
Kleines Schnitzel von der Schweinelende 
mit Pommes Frites und Ketchup

Kalte Brotzeiten
„Obazda“ (angemachter Camembert) A1,A7...................................... 11,90 €
mit Zwiebelringen und 1 Scheibe Bauernbrot

Kloster-Wurstsalat 4,11,A1,A3,A9,A10 ........................................................ 12,90 €
Regensburger Wurst, Tomaten, Gurken, Ei, dazu Emmentaler, 
Schnittlauch und 1 Scheibe Bauernbrot

Brotzeitbrettl 2,3,7,11,A1,A3,A7.................................................................. 16,90 €
mit geräuchertem Speck, gekochtem Schinken, Landjäger, kaltem Braten, 
Salami, Obazda und Emmentaler, gekochtes Ei an bunter Garnitur 
dazu Butter und 2 Scheiben Bauernbrot
Für jede weitere Scheibe Brot berechnen wir 0,80 €

Warme Küche von 11:30 Uhr bis 20:30 Uhr (Zwischen 14:00 Uhr und 17:30 Uhr kleine Karte)
Beilagenänderung 1,00 € - Ketchup und Mayonnaise je 0,30€

Sommer 2026



Desserts
Gemischtes Eis (3Kugeln) 1,8,11,A3,A7................................................... 6,60 €

Gemischtes Eis (3 Kugeln) 1,8,11,A3,A7 .................................................. 7,60 €
mit Sahne

Eiskaffee 9,A7..................................................................................... 7,90 €
mit 2 Kugeln Vanilleeis und Sahne

Eisschokolade A7.............................................................................. 7,90 €
mit 2 Kugeln Vanilleeis und Sahne

„Fruchtiger Eisbecher Ludwig der Bayer“ A1,A3,A7,A8........................... 10,90 €
Birnen und Limettensorbet mit Ettaler Heulikör marinierter Melone, 
Ananas und Kokosflocken

Vegane Pfirsich-Vanille-Bayrischcreme A1,A8......................................... 6,90€
mit Blaubeeren (im Glas)

Affogato al caffé 1,8,9,11,A3,A7........................................................................ 4,40€
Espresso mit Vanilleeis

Kuchen & Torten
Kuchen 1,3,7....................................................................................... 4,40 €

Torten1,3,7.......................................................................................... 4,70 €
-Bitte fragen Sie unsere Mitarbeiter 
nach der aktuellen Auswahl-

Ofenfrischer Apfelstrudel 1,8,11,A1,A3,A7................................................ 7,60 €
mit Vanilleeis/Sahne oder Vanillesauce

Warmer Topfenstrudel 3,A1,A7............................................................ 7,60 €
mit Vanilleeis/Sahne oder Vanillesauce

Warme Küche von 11:30 Uhr bis 20:30 Uhr (Zwischen 14:00 Uhr und 17:30 Uhr kleine Karte)
Beilagenänderung 1,00 € - Ketchup und Mayonnaise je 0,30€

Sommer 2026

Ettaler Bierspezialitäten  - Frisch vom Fass

BENEDIKTINER-HELL		   
Helles Lagerbier vom Fass..................................................  0,5 l	  4,90 € 
	  0,3 l	  3,90 €

Ein Lagerbier nach typisch untergäriger Brauart; angenehme Malzsüße
und wenig Herbe; goldgelbe Farbe und erfrischend einzigartiger Geschmack
Gebraut und abgefüllt in der Klosterbrauerei Ettal
Stammwürze 11,5 %; 5,0 Vol. % Alkohol

ETTALER KLOSTER-DUNKEL 	
Export-Dunkel vom Fass.....................................................  0,5 l	  4,90 €
	  0,3 l	  3,90 €

Ein dunkles Bier, süffig und vollmundig, besonders fein malzaromatisch
aus dunklem Braumalz nach uraltem Klosterrezept gebraut;
Gebraut und abgefüllt in der Klosterbrauerei Ettal.
Stammwürze 12,3 %; 5,0 Vol. % Alkohol

BENEDIKTINER WEISSBIER Naturtrüb Hell	
Naturtrübes, obergäriges Weizenbier vom Fass ................  0,5 l	  5,00 €
	  0,3 l	  4,00 €

Gebraut mit einer Rezeptur und der Kellerhefe aus der Klosterbrauerei Ettal
in Lich. Die würzige und fruchtige Geschmacksnote erhält dieses Weißbier
durch seine obergärige Ettaler Kellerhefe und das Spezialmalz;
Stammwürze: 12,7 %; Alk. 5,0 %

KLOSTER-RADLER	
Helles oder dunkles Radler.................................................  0,5 l	 4,90 €
	  0,3 l 	 3,90 €

Biermischgetränk mit Zitronenlimonade 
und hellem oder dunklem Bier	



Ettaler Bierspezialitäten  - Aus der Flasche

ETTALER EDEL-HELL .......................................................  0,5 l	 4,90 €	
Helles Exportbier von der Flasche

Ein vollmundig, dezent malziges Exportbier mit würzigem Charakter
Gebraut und abgefüllt in der Klosterbrauerei Ettal
Stammwürze: 12,5 %; Alkoholgehalt: alc. 5,2 % vol.

BENEDIKTINER WEISSBIER Dunkel .............................  0,5 l	 5,00 €
Dunkles obergäriges Weizenbier mit Hefe in der Flasche

Gebraut mit einer Rezeptur und der Kellerhefe aus der Klosterbrauerei Ettal
in Lich. Die malzaromatische, fruchtige Geschmacksnote erhält dieses Weißbier
durch seine obergärige Ettaler Kellerhefe und das Spezialmalz;
Stammwürze: 12,7 %; Alkoholgehalt: alc. 5,0 % vol.

BENEDIKTINER WEISSBIER ALKOHOLFREI.................  0,5 l	 5,00 € 
Alkoholfreies Weißbier in der Flasche

Gebraut nach Ettaler Rezeptur und mit Ettaler Kellerhefe gebraut in Lich.
Der erfrischend isotonische Durstlöscher mit 30% weniger Kalorien als 
herkömmliche Weißbiere, da alkoholfrei.

BENEDIKTINER-HELL ALKOHOLFREI............................  0,5 l	 4,90 €

überzeugt durch seine mild-frische Geschmacksnote mit angenehmer 
Malzsüße und ist dabei isotonisch. Inspiriert von den benediktinischen 
Werten richtet sich das alkoholfreie Hell an aktive und gesundheitsbewusste 
Menschen, benediktinisch positioniert als ideales Getränk für ein maßvolles 
gutes Leben. Gebraut und abgefüllt in Lich/Hessen
Stammwürze: 6,9 %

ETTALER CURATOR .........................................................  0,33 l	 4,50 €
Dunkler Doppelbock

kräftig, würzig, rezent aromatisch. Die Krönung klösterlicher Braukunst!
Gold-Medaillen-Gewinner beim European Beer-Star-Award 2021
Gebraut und abgefüllt in der Klosterbrauerei Ettal
Stammwürze: 18,5 %; Alkoholgehalt: alc. 7,0 % vol.

BITBURGER PREMIUM PILS..........................................  0,33 l	   3,90 €
nach Pilsner Brauart

Heisse Getränke
Tasse Kaffee 9......................................................................  3,10 €
Tasse Kaffee Haag...............................................................  3,10 €
Haferl Kaffee 9.....................................................................  4,10 €
Haferl Kaffee Haag .............................................................  4,10 €

Espresso 9............................................................................  2,50 €
Espresso Macchiato 9..........................................................  2,50 €
Cappuccino 9........................................................................  4,10 €
Haferl Milchkaffee 9............................................................  4,10 €  
Glas Latte Macchiato 9........................................................  4,40 € 

Glas Tee...............................................................................  3,00 € 
Glas Heiße Zitrone..............................................................  3,00 € 
Haferl Schokolade mit Sahne.............................................  3,90 €   

Alkoholfreie Getraenke
Adelholzener Mineralwasser............................... 0,25 l	 3,10 €
Still oder classic....................................................... 0,5 l	 4,80 €
	 0,75 l	 6,30 €

Coca Cola / Coca Cola Zero ................................. 0,33 l	 3,90 € 
Fanta.................................................................... 0,33 l	 3,90 € 

Zitronenlimonade................................................ 0,5 l	 4,40 €
Cola-Mix............................................................... 0,5 l	 4,40 €
Bitter Lemon........................................................ 0,2 l	 3,50 €

Saftschorlen......................................................... 0,3 l	 3,80 €
Johannisbeere, Orange, Apfel, Maracuja.......................0,5 l	 4,50 €

Holunderblütenschorle........................................ 0,5 l	 4,50 € 

Rauch Fruchtsäfte................................................ 0,2 l	 3,50 €
Apfel, Johannisbeere, Orange

Adelholzener  ...................................................... 0,5 l	 4,90 €
Heimischer Rhabarber Schorle

Sommerlimonaden (alkoholfrei)
Limette/Ingwer/Minze......................................... 0,5 l	 4,90 €
Himbeere/Zitrone...........................................................0,5 l	 4,90 €



Ettaler Liköre und Spirituosen
Ettaler Waldhimbeerbrand....................... 40 %		  2 cl	 5,40 €

Ettaler Gin „1596“...................................... 40 % 		 2 cl	 5,90 € 

Ettaler Klosterspirituose............................. 40 %		  2 cl	 3,10 € 
„Ettaler Manndl“, klar

Ettaler Klosterlikör ..................................... 42 %		  2 cl	 3,10 €
„Der Grüne“, Kräuter (herb)

Ettaler Klosterlikör ..................................... 40 %		  2 cl	 3,10 €

„Der Gelbe“, Honig/Safran (mild)

Ettaler Klosterlikör ..................................... 25 %		  2 cl	 3,10 €
„Der Rote“, Heidelbeere (mild)

Ettaler Klosterbitter ................................... 45 %		  2 cl	 3,10 €
„Der Gelbe“, Honig/Safran (mild)

Ammergauer Heulikör .............................. 38 %		  2 cl	 3,10 €

Ettaler Gin „1596“ Tonic..................................................2 cl	 5,90 €

Allergene
A1	 glutenhaltiges Getreide (Weizen, Gerste, Roggen, Hafer, Dinkel, etc.)
A2	 Krebstiere
A3	 Eier
A4	 Fisch
A5	 Erdnüsse
A6	 Soja
A7	 Milch (einschließlich Laktose)
A8	 Schalenfrüchte (Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashewnuss, Pecanuss,  
	 Paranuss, Pistazie, Macadamianuss, Queenslandnuss)
A9	 Sellerie
A10	 Senf
A11	 Sesamsamen
A12	 Schwefeldioxid (bzw. Sulfite ab 10mg/kg oder 10mg/l)
A13	 Lupin
A14	 Weichtiere

Warme Küche von 11:30 Uhr bis 20:30 Uhr (Zwischen 14:00 Uhr und 17:30 Uhr kleine Karte)
Beilagenänderung 1,00 € - Ketchup und Mayonnaise je 0,30€

Sommer 2026

Zähringer Heitersheimer Gutedel.............................................¼	 8,20 €	
Qualitätswein, Erz. Abf. Weingut Zähringer, Markgräferland
trocken, zart duftig nach Stachelbeeren und grünem Apfel.
Bukett von Walnüssen und Bittermandel. Dezent fruchtiges Säurespiel,
bei vornehmer, zurückhaltender Art.

Volkacher Kirchberg Müller-Thurgau.......................................¼	 8,90 €			
Qualitätswein, Erz. Abf. Weingut Zur Schwane, Volkach
halbtrocken, Duft nach Birne und Ananas, saftig, fruchtig,
mineralisch mit feinem Säurenerv und Schmelz

Wachenheimer Chardonnay......................................................¼	  8,40 €
Qualitätswein, Erz. Abf. Wachtenburg Winzer
Trocken, in der Nase Aromen von gelben Früchten wie Melone, 
Pfirsich und Ananas, auf der Zunge gut eingebundene Säure und
Korpulente Frucht im Nachhall.

Kremser Grüner Veltliner............................................................¼ 	 7,90 €
Qualitätswein, Chorherren Klosterneuburg -Stiftsweingut-
trocken, frisch, fruchtig, feinwürzig, Duft nach grünen Äpfeln,
sommerliche Kräuterwiese 

Pinot Grigio IGT.............................................................................¼ 	 8,80 €
Qualitätswein, Weinkellerei Zonin
Trocken, Aroma von frischem Apfel, Zitrusfrucht, Ananas, Grapefruit,
Maracuja und Stachelbeere

Baden

Franken

Rheinpfalz

Österreich

Italien

Weinkarte  - offene Weißweine 0,25l



Alde Gott Riesling Kabinett.................................................. 0,75l	 35,50 €	
Prädikatswein, Erz. Abf. Weingut Alde Gott, Sasbachwalden, Ortenau
trocken, die deutsche Königin der „Riesling“ besticht durch seine
Aromen von exotischen Aprikosen und weißen Pfirsichen,
Orangenschalen mit leichten Rosinennoten.

Hofkeller Würzburger Silvaner............................................ 0,75l	 41,80 €		
Qualitätswein, Gutsabfüllung Staatlicher Hofkeller Würzburg
trocken, vielseitige Aromatik nach gelben Äpfeln und Birnen,
am Gaumen gradlinig und dicht, spannende Mineralik mit
Tiefe und langem Nachhall.

Edenkobener Riesling............................................................ 0,75l	  32,90 €
Qualitätswein, Erz. Abf. WG Edenkoben
trocken, ausgeprägte Rieslingfrucht nach Aprikosen und Pfirsichen,	
gut eingebundene Säure

Salzl Don Bepo........................................................................ 0,75l 	 34,90 €
Qualitätswein, Weingut Salzl, Seewinklhof, Neusiedlersee
Rebsorten: Welschriesling, Grüner Veltliner, Gelber Muskateller, Bouvier
trocken, Wunderbare frische fruchtige Aromatik nach grünem Apfel,
Pfirsich, Honigmelone, Maracuja, etwas Stachelbeere, 
ein Hauch Limette, Erdbeer-Himbeer-Sorbet,
Grapefruit, etwas Muskat und grüne Paprika. 

Lugana Bulgarini DOC............................................................ 0,75l 	 42,90 €
Qualitätswein, Weingut Bertagna, Gardasee-Cavriana
trocken, weich und robust, Anklänge von Röstaromen und Kirschen,
Feigen, Pflaumen mit Mandeln und Veilchen, Schokoladennoten.

Baden

Franken

Rheinpfalz

Österreich

Italien

Weinkarte  - Flaschenweine Weiß 0,75l

Warme Küche von 11:30 Uhr bis 20:30 Uhr (Zwischen 14:00 Uhr und 17:30 Uhr kleine Karte)
Beilagenänderung 1,00 € - Ketchup und Mayonnaise je 0,30€
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Bickensohler Spätburgunder......................................................¼	 8,40 €	
Qualitätswein, Kaiserstuhl, Erz. Abf. Weingut Bickensohl
trocken, elegant, gehaltvoll, von Hand gelesen
ein etwas leichter, aber sehr eleganter Rotwein

Schwane Rotwein.........................................................................¼	 9,90 €			
Qualitätswein, Erz. Abf. Weingut Zur Schwane
trocken, feine würzige Art, Domina und Spätburgunder,
zarte Säure, fruchtige und vielschichtige Nase

Dürkheimer Feuerberg Portugieser..........................................¼	  8,30 €
Qualitätswein, Erz. Abf. Wachtenburg Winzer
Halbtrocken, vollmundig, fruchtig, rund, Aromen von roten Kirschen, 
Waldfrüchten und Holunder.

Blauer Zweigelt „Markgraf“.......................................................¼ 	 8,30 €
Qualitätswein, Chorherren Klosterneuburg – Stiftsweingut	
trocken, weich, rund, Duft nach Schwarzkirsche,
leichte Schokoladennote

Primitivo Puglia IGT Piota...........................................................¼ 	 9,10 €
Weingut Torre Vento, Corato
trocken, purpurrot mit violetten Reflexen in der Farbe,
duftender Wein nach wilden Kirschen,
süßen Backpflaumen, reifen Brombeeren und einem Hauch
wilder Rosen mit zarten würzigen Akzenten wie Sandelholz und
gerösteten Eichenspänen. 

Baden

Franken

Rheinpfalz

Österreich

Italien

Weinkarte  - offene Rotweine 0,25l



Alde Gott Rot & Süss.............................................................. 0,75l	 35,50 €	
Qualitätswein, Erz. Abf. Weingutt Alde Gott, Sasbachwalden, 
lieblich, der Geruch wird geprägt von heimischen Früchten wie
Kirschen, Erdbeeren und Himbeeren.  
Diese Aromen verstärken sich später am Gaumen.

Schwane „Allegra“.................................................................. 0,75l	 41,80 €		
Qualitätswein, Weingut Zur Schwane, Volkach 
Cuvée aus Schwarzriesling, Spätburgunder und Zweigelt
trocken, klarer Duft nach roten Beeren und Cassis, 
Holzfassausbau, würzige und leichte Noten nach Tabak.

Edenkobener Spätburgunder............................................... 0,75l	  32,90 €
Qualitätswein, Erz. Abf. Weingut Edenkoben
halbtrocken,	elegant, zartes Waldbeerenaroma

Salzl Cabernet Sauvignon Selection.................................... 0,75l 	 34,90 €
Qualitätswein, Weingut Salzl, Seewinklhof, Neusiedlersee
trocken, tiefrotes Kirschrot, in der Nase Johannisbeeren, Brombeeren, Kräuter, 
rote Paprika, Waldbeeren, leichte Pfefferminznoten, Schwarzteeblätter,
klare florale Noten, in kleinen Barriques ausgebaut.

Bulgarini Primitus Rosso....................................................... 0,75l 	 42,90 €
Weingut Bulgarini, Pozzolengo, Gardasee
Pfeffer, Heidelbeeren, Johannisbeeren und Himbeeren,
mit der Zeit kommen würzige Nuancen von Kräutern hinzu, die den 
Duftstrauß harmonisch abrunden, am Gaumen ist er vollmundig, warm 
und sehr gut ausgewogen, die weichen Tannine sind sehr angenehm.   

Baden

Franken

Rheinpfalz

Österreich

Italien

Weinkarte  - Flaschenweine Rot 0,75l

Warme Küche von 11:30 Uhr bis 20:30 Uhr (Zwischen 14:00 Uhr und 17:30 Uhr kleine Karte)
Beilagenänderung 1,00 € - Ketchup und Mayonnaise je 0,30€
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Bickensohler Spätburgunder Weissherbst..............................¼	 8,20 €	
Qualitätswein, Erz. Abf. WG Bickensohl	
halbtrocken, zart duftend, elegant, fruchtig, süffig, klassischer Spätburgunder, 
Aromen von Erdbeeren, Himbeeren und Brombeere.

Alde Gott Spätb. Weissherbst rosé QbA ............................ 0,75l	 8,20 €	
Qualitätswein, Erz. Abf. WG Alde Gott, Sasbachwalden, Ortenau
trocken, erfrischend, lebendig, seine Fruchtaromen erinnern an
zarte Erdbeeren, saftige Johannisbeere, Sauerkirschen und Himbeere.

Weinschorle rot oder weiß ................................................... 0,25l	 5,80 €	

Baden

Baden

Weinkarte  - offene Roséweine 0,25l

Weinkarte  - Flaschenweine Rosé 0,75l

Sekt / Prosecco / Mischgetränke
Sekt „Ludwig der Bayer“ halbtrocken........................................ 0,2l	 6,30 €
	 0,75l	 32,80 €

Prosecco.................................................................................... 0,2l	 8,90 €
	 0,75l	 34,80 €

Aperol Spritz............................................................................. 0,2l	 6,90 €
Hugo........................................................................................... 0,2l	 6,90 €




